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MARTINEZ Y GASCON, S.A es una empresa familiar espafiola, dedicada a la fabricacion de cuchillos con mas de 70 afios
de experiencia, donde actualmente ya trabaja la tercera generacién. En su larga trayectoria como fabricante y gracias a
los consejos del consumidor mas exigente, se han ido creando nuevos productos innovadores para mejorar y facilitar el
trabajo de cocineros, carniceros, etc...

En nuestra empresa se mezcla la sabiduria y la experiencia de profesionales artesanos con mas de 35 afios en el sector,
con jévenes empleados y las ultimas tecnologias de fabricacion.

Considerada como una de las empresas nacionales lideres en el sector de la cuchilleria profesional y actualmente con
gran expansion internacional. Todos los cuchillos de nuestras series, han sido estudiados minuciosamente para obtener
el mejor resultado posible en cuanto a equilibrio y balanceo, y ergonomia en la sujeciéon. Siempre antes de sacar un
producto o una serie al mercado es probada y aceptada por nuestros amigos profesionales del sector al que va dirigido.

MARTINEZ Y GASCON, S.A is a Spanish family-owned business, dedicated to the manufacture of knives with over 70
years of experience, and now managed by a third generation. Over its lengthy track record as a manufacturer and
thanks to the opinions of the most demanding consumers, innovative new products have been created to improve
and facilitate the work of chefs, butchers etc...

In our company the wisdom and experience of professional craftsmen with over 35 years in the sector, and younger
employees and the latest manufacturing technologies, is combined. Considered as one of the leading national
companies in the professional cutlery sector and is currently experiencing major international growth.

All knives of our series have been thoroughly studied to obtain the best possible result as regards balance and
equilibrium and grip ergonomics. Always prior to launching a product or a series onto the market, these products and
series are tested and accepted by our professional friends of the sector that is, our target market.




Y TIPOS DE CUCHILLOS
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COCINA
KITCHEN / CUISINE

Es un utensilio basico en todas las
cocinas. Su hoja es anchay larga
con la que podra cortar carne,
pescado o verduras y picar y trocear
lechugas o hierbas.

It is an essential utensil in every
kitchen. Its wide, long blade with
which meat, fish or vegetables can
be cut and sliced, or slicing and
dicing lettuce or herbs.

Sa longue et large lame, tant pour
la coupe de la viande, du poisson
ou des légumes que pour
découper et hacher la laitue ou les
fines herbes.
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LENGUADO
KITCHEN / CUISINE

PANERO
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo de hoja flexible, larga 'y
fuerte, permite filetear pescadoy
lenguados separandolo de la espina
con facilidad.

Flexible, long and sturdy blade
knife, enables filleting fish and sole
separating the meat from the spine
effortlessly.

Couteau avec une lame souple,
longue et résistante, permettant
de fileter le poisson et les soles en
séparant les arétes en toute facilité.

El cuchillo panero puede emplearse
para todo tipo de panes, tanto de
corteza dura como perfectas
rebanadas de panes mas ligeros,
gracias a su filo dentado.

The bread knife can be used for

all types of bread, both hard crust
as well as perfect slices of lighter
breads, thanks to its serrated blade.

Le couteau a pain peut étre utiliseé
pour tous types de pains, tant a
crodte dure que pour obtenir des
tranches parfaites de pains plus
légers, grdce a son tranchant
dentele.
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PASTELERO
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo perfecto para cortar
pasteles, panes o0 masas.
Imprescindible para cualquier
panadero.

Perfect knife for slicing cakes,
breads or pastries. Indispensable
for any baker.

Le couteau parfait pour la découpe
de gdteaux, de pains ou de pdtes.
L'ustensile indispensable de tous les
boulangers.

SALMON
KITCHEN / CUISINE

Por su hoja alveolada, estrecha y
flexible permite cortar salmoén u
otros pescados a lonchas finisimas,
ideal para preparar un delicioso y
exquisito carpacho de pescado.

Thanks to its hollow-edged, narrow
and flexible blade, which enables
cutting salmon or other fish into
wafer-thin slices.

Sa lame alvéolée, étroite et souple
permet de couper le saumon et
d'autres poissons en tres fines
tranches, ideal pour la préparation
d’un carpaccio de poisson délicieux
et exquis.

JAMON
KITCHEN / CUISINE

Cortar jamon es un verdadero arte y
con este cuchillo de larga, afiladay
flexible hoja te permitira cortar
finisimas lonchas que haran la
delicia de sus comensales.

Cutting ham is a true art form and
with this long, sharp and flexible
blade knife will enable cutting
wafer-thin slices that will delight
one’s dinner guests.

La coupe du jambon est un
véritable art et la lame longue,
aiguisée et souple de ce couteau
vous permettra de couper de trés
fines tranches qui feront les délices
de vos invités.



FILETEADOR
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo cémodo y muy facil de
manejar que permitira cortary
fileterar sin esfuerzo cualquier
tipo de carnes, tanto crudas como
asadas.

A convenient and very easy to use
knife which enables cutting and
filleting any type of meat, both raw
as well as roasted meat, effortlessly.

C'est un couteau confortable a
utiliser, pour trancher et fileter sans
effort tous types de viandes, crues
ou réties.
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JAPONESES
KITCHEN / CUISINE

Es el perfecto cuchillo multiusos,
por su hoja ancha y alveolada nos
permite cortar carne, pescado y
verduras en ldminas, tipo juliana o
en trozos.

It is the perfect multipurpose knife,
due to its broad and hollow-edged
blade which enables cutting meat,
fish and vegetables into thin slices,
julienne style or into chunks.

C'est le couteau multi usage parfait,
gréce a sa lame large et alvéolée
permettant de couper la viande,

le poisson et les légumes en fines
tranches, en julienne ou en
morceaux.
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PELADOR
KITCHEN / CUISINE

Con este tipo de cuchillo de 10 cm
de hoja recta y punta centrada
podra pelar facilmente patatas,
verdurasy frutas. Muy manejable
gracias a su pequefo tamanoy
peso ligero.

With this type of 10 cm straight
blade and centred tip knife,
potatoes, vegetables and fruits
can be peeled effortlessly. Very
manageable thanks to its small
size and light weight.

Ce couteau, doté d’'une lame droite
de 10 cm et d’'une pointe centrée,
permet d'éplucher facilement les
pommes de terre, les légumes et
les fruits.Trées maniable grdce a sa
petite taille et a sa légéret.

PESCADERO
KITCHEN / CUISINE
Pensado para los profesionales mas

exigentes de la pescaderia e
Industria alimentaria.

Designed for the most demanding
professionals in the fish and food
industry.

Congu pour les professionnels les
plus exigeants de la poissonnerie et
de I'industrie alimentaire.

D

FILETERAS
KITCHEN / CUISINE

2 mm de grosor, utilizada por
profesionales de la carniceria o
pescaderia para filetear cualquier
pieza de carne o pescado.

2 mm thick cleaver, used by butcher
or fishmonger professionals to fillet
any piece of meat or fish.

2 mm d'épaisseur, employé par les
professionnels des secteurs
boucherie et poissonnerie pour

le filetage de tous types de
viandes ou de poissons.



Y TIPOS DE CUCHILLOS

MACHETAS
KITCHEN / CUISINE

Macheta tambien conocida por
cuchilla de golpe de 4 mm de
grosor y con hoja fuerte y robusta
permite cortar huesos y nervios,
ademas de cualquier producto
resistente al corte.

Cleaver also known as a half-strike
knife, 4 mm thick, with strong and
sturdy blade enables cutting bones
and nerves, in addition to any cut
resistant product.

Egalement connu sous le nom de
machette, avec une lame résistante
et robuste, pour couper les os et les
nerfs, mais également pour tous les
produits résistants a la coupe.
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DESHUESADORES
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo de hoja delgada lo que
facilita desprender los huesos y
espinas, de carnes y pescados con
facilidad.

Thin blade knife which facilitates
removing bones and spines, from
meat and fish easily.

Couteau a lame mince pour
simplifier le désossage de la viande
et le retrait des arétes du poisson en
toute facilité.

CUCHILLOS DE GOLPE
KITCHEN / CUISINE

También conocido por cuchillo de
medio golpe por el grosor de su
hoja de 4 mm, aunque de hoja mas
estrecha nos permitira

contar el hueso del pollo en piezas
sin esfuerzo.

Also known as a medium-strike
knife due to the thickness of its 4
mm blade, although with a
narrower blade, this enables
cutting chicken bones into pieces
effortlessly.

Egalement connu sous le nom de
couteau demi-coup pour I'épaisseur
de sa lame, de 4 mm, mais avec
une lame plus étroite, pour couper
les os de poulet en morceaux sans
effort.

HACHA
KITCHEN / CUISINE

Cuchilla de gran grosor, con mango
extralargo para mayor fuerzay
resistencia, ideal para preparar
chuletones de vacuno y de buey.

Very thick knife, with extra-long
handle for increased strength and
resistance, ideal for preparing beef
and ox steaks.

Lame tres épaisse, avec un manche
extra-long pour plus de force et de
résistance, idéale pour la coupe des
cétes de veau et de boeuf.

CHULETERAS
KITCHEN / CUISINE

Cuchilla de media luna también
conocida por cuchillo de medio
golge de 3 mm de grosor , con hoja
fuerte y robusta permite cortar
huesos y nervios ademas de partir
chuletas de cordero, cerdo o vacuno.

Half moon knife also known as a
half-strike knife, 3 mm thick, with
strong and sturdy blade enables
cutting bones and nerves in
addition to cutting lamb, pork or
beef chops.

Egalement connu sous le nom de
couteau demi-coup, avec une lame
en demi-lune de 3 mm d’épaisseur,
résistante et robuste, pour couper
les os et les nerfs, mais également
pour la coupe de cételettes d'ag-
neau, de porc ou de veau.
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CARNICERO
KITCHEN / CUISINE

Pensado para los profesionales mas
exigentes de la industria carnica,
salas de despiece, mataderos,
carnicerias, etc.

Designed for the most demanding
professionals in the meat industry,
cutting plants, slaughterhouses,
butchers etc.

Concu pour les professionnels les
plus exigeants de I'industrie de la
viande, des ateliers de découpe, des
abattoirs, des boucheries, etc.
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VERDURAS
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo pequefo pero de hoja fuerte
ideal para cortar y pelar frutas o
verduras con facilidad.

Small but strong blade knife ideal for
cutting and peeling fruits or
vegetables effortlessly.

Couteau de petite taille mais doté
d'une lame résistante, idéal pour
couper et éplucher les fruits et
légumes en toute facilité.

S

MONDADORES
KITCHEN / CUISINE

Con este tipo de cuchillo de 7 cm de
hoja curvada y punta aguda, podra
pelar facilmente patatas, verduras y
frutas. Muy manejable gracias a su
pequeno tamano y peso ligero.

With this type of 7 cm curved blade
and sharp tip knife, one can easily
peel potatoes, vegetables and
fruits. Very manageable thanks to
its small size and light weight

Ce couteau, doté d'une lame
courbée de 7 cm et d’'une pointe
saillante, permet d'éplucher
facilement les pommes de terre,
les légumes et les fruits.

Tres maniable gréce a sa petite
taille et a sa légereté.

CHULETEROS
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo delgado pero muy
resistente con el que podras cortar
todo tipo de carnes sin esfuerzos y te

permitird impresionar a tus invitados.

Thin but very sturdy knife for cutting
all types of meats effortlessly and
which enable one to impress one’s
guests.

Couteau mince mais tres résistant
pour couper tous types de viandes
sans effort et qui vous permettra
d'épater vos invités.

sy

QUESO
KITCHEN / CUISINE

Cuchillo de hoja anchay en algunos
casos perforada para evitar que el
gueso se peguen a la hoja.

Wide blade knife and in certain
cases perforated to prevent the
cheese from sticking to the blade.

Couteau a lame large, parfois
perforée, pour empécher le
formage de rester collé sur la lame.
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TOMATEROS
KITCHEN / CUISINE

Ideales para cortar los tomates en
rodajas facilmente, de hoja fuerte y
filo dentado.

Ideal for cutting tomatoes into
slices easily, a strong and serrated
blade knife.

Idéal pour couper les tomates en
rondelles en toute facilité, avec une
lame résistante et un tranchant
dentelé.

CUCHILLOS DE MESA
KITCHEN / CUISINE

Cuchillos con una hoja de
aproximadamente 12 cm de
longitud, con disefo elegante y
ergonémico que Nos permite cortar
todo tipo de carnes, verduras, etc

Approximately 12 cm long blade
knives, having an elegant and
ergonomic design which enables
cutting of all types of meats,
vegetables etc ...

Couteaux avec une lame de 12 cm
de long environ, avec une
conception elégante et
ergonomique, pour la coupe de
tous types de viandes, legumes, etc.



DE TUS CUCHUILLOS

MANTENIMIENTO Y AFILADO DEL CUCHILLO

Instrucciones de uso para el afilado a mano:

Se debe posar la parte ancha del cuchillo en la parte superior de la chaira con una inclinacién de unos 20° y
deslizarlo agilmente hasta la parte inferior procurando que toda la hoja del cuchillo pase por la chaira en
toda su superficie, luego después de esto se procede a repetir la operacidon con la otra cara de la hoja, y asi
sucesivamentehastaqueseconsiderequeelcuchilloestasuficientementeafilado.Lachairaenrealidadnoafila,sinoque
mantiene el filo, eliminando las irregularidades en el metal. De cualquier manera, recomendamos nuestra
afiladora Firestone o llevar el cuchillo a afilar por un profesional.

Una vez finalizado el proceso de afilado, se debe lavar y limpiar la hoja con un pafo, para retirar las particulas
desprendidas del acero, antes de ponerlo en contacto con los alimentos.

Consejos de mantenimiento

Para alargar la vida util de los cuchillos y mantenerlos en buen estado, Martinez y Gascén te aconseja seguir los
siguientes consejos de mantenimiento:

-Lavar los cuchillos inmediatamente después de su uso con un detergente neutro y secarlos con un pafo suave
y absorbente.

-No utilizar lejia ni detergentes con cloro que dafien el brillo original del acero.

-Evitar el uso de estropajos que puedan rayar los cuchillos.

-En el lavavajillas, colocar los cuchillos con las hojas hacia abajo y separados del resto de cuberteria para evitar
gue se rocen.

-Evitar dejar los cuchillos sumergidos de forma prolongada en agua.

v
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KNIFE MAINTENANCE AND SHARPENING

Instructions on how to hone a knife by hand:

Place the heel of the knife on the top part of the honing steel, angle the knife at 20° and smoothly run it down the
honing steel from the heel to the tip, then repeat the process on the other side of the blade and so on until you
think that the blade is sharp enough. The honing steel doesn’t actually sharpen the knife; it just maintains the edge,
eliminating any dents or bumps in the metal. Either way, we recommend using our Firestone honing steel or get a
professional to sharpen the knife.

Having completed the honing process, the blade should be washed and cleaned with a cloth, to remove any steel
filings that might have come off the blade, before it comes into contact with food.

Maintenance tips

To prolong the lifespan of knives and to keep them in good condition, Martinez y Gascon recommmends following the
maintenance tips below:

‘Wash the knives immediately after using them with mild detergent and dry them with a soft and absorbent cloth.
-Do not use bleach or detergents containing bleach that damage the original shine of the steel.

-Do not use metal scouring pads that can scratch the knives.

-In the dishwasher, position the knives with the blades facing downwards and separate them from the rest of the
cutlery so that they do not rub together.

Do not leave knives in water for a long time.

*We recommend washing your Martinez y Gascéon Teflon knives by hand in warm water and soap, dry them property
whenever you use them and keep them in a case or a protective sheath. Do not put them in the dishwasher.

ENTRETIEN ET AFFUTAGE DU COUTEAU

Instructions d’utilisation pour un affGtage manuel :

Appuyer la partie large du couteau dans la partie haute du fusil avec une inclinaison de 20° environ et le faire glisser
vigoureusement jusqu’a la partie inférieure en veillant a ce que toute la lame du couteau passe a travers le fusil sur
toute sa surface, puis répéter I'opération sur I'autre face de la lame, ett ainsi de suite jusqu’a ce que le couteau semble
étre suffisamment affaté. En réalité, le fusil n'afflte pas, mais il permet plutdt d'entretenir le tranchant moyennant
I'élimination des irrégularités sur le métal. Quoi qu'il en soit, nous recommmandons d'utiliser notre afflteuse Firestone
ou bien de faire appel a un professionnel pour I'affGtage du couteau.

A la fin du processus d’'affltage, laver et nettoyer la lame avec un chiffon pour retirer les particules libres de I'acier

avant de mettre le couteau en contact avec la nourriture.

Conseils d’entretien

Pour prolonger la durée de vie de vos couteaux et les préserver en parfait état, Martinez y Gascén recommande de
suivre les conseils d'entretien ci-aprés:

-Laver les couteaux tout de suite apres I'utilisation avec un produit détergent neutre et les sécher avec un chiffon
doux et absorbant.

‘Ne pas utiliser de javel ni de détergents chlorés qui nuisent a I'éclat d’origine de l'acier.

-Eviter I'utilisation de tampons a récurer pouvant rayer les couteaux.

-Au lave-vaisselle, mettre les couteaux avec la lame vers le bas et les séparer du reste des couverts pour éviter toute
friction.

-Eviter de laisser tremper les couteaux trop longtemps dans l'eau.

* Nous recommandons de laver vos couteaux téflon Martinez y Gascén a la main avec de l'eau tieéde et du savon, de
bien les sécher apres chaque utilisation et de les ranger dans une mallette ou dans une housse de protection.

Ne pas laver aux lave-vaisselle.



PARA PROFESIONALE

En Martinez y Gascdn, la calidad e innovaciéon van de la
mano. Uno de los rasgos distintivos de nuestra empresa es
el tipo de acero utilizado con molibdeno y vanadio (MoVa)
gue es una aleacion de Fe, C, Cr, Moy V donde conseguimos
el equilibrio ideal entre el poder de corte y la durabilidad
de su filo. Este tipo de aleacién sumado a nuestro sistema
de afilado y esmaltado es una de las mayores fortalezas de
nuestra empresa ya que nos ayuda a fabricar productos de
maxima calidad. Todas nuestras series de cuchillos pesados
han sido especialmente disefiadas para profesionales, para
facilitar su trabajo y para un uso intensivo en los sectores
mas exigentes de la industria alimentaria, donde se requie-
re el maximo rendimiento y proteccion. Nuestros disefios
de mangos ergondmicos se distinguen por garantizar un
trabajo sin dolor y sin fatiga, ya que los cuchillos se adaptan
a la mano de forma natural y reducen cualquier exceso de
tension y esfuerzo. Fabricados en PP + fibra, un material
termoplastico de alta calidad concebido para mejorar el
agarre, la sujeciony el control del cuchillo, para hacerlo mas
seguro. Un proceso de produccion especial que garantiza
una conexion perfecta entre la hoja y el mango para que no
se acumulen bacterias entre el mangoy la hoja.

At Martinez y Gascdn, quality and innovation go hand in
hand.

One of the distinctive features of our company is the type of
steel used with molybdenum and vanadium (MoVa) that is
an alloy of Fe, C, Cr, Mo and V where we get the ideal balance
between the cutting power and the durability of its edge.
This type of alloy added to our grinding and glazing system
is one of the major strengths of our company because it
helps us make top quality products.

All our series of heavy-duty knives have been especially
designed for professionals, to make their work easier and
for intensive use in the most demanding sectors of the food
industry, where maximum performance and protection are
required.

Our ergonomic handle designs are distinguished for
guaranteeing painless and fatigue-free work because the
knives adapt to the hand naturally and reduce any
excess stress and strain. Made of PP + fibre, a high quality
thermoplastic material conceived to enhance the grip,
support and the control of the knife, to make it safer.
A special production process that ensures a perfect
connection between the blade and the handle so that no
bacteria builds up between the handle and the blade.




DE CALIDAD Y MEDIO AMBIENTE

Martinez y Gascon da un paso mas en su estrategia de sostenibilidad y respeto por el medio ambiente.

En este sentido, dispone de un Sistema de Gestion Integrado conforme a los requisitos de las normas ISO 14001y norma ISO
9001, con la intencién de reducir sus impactos sobre el ambiente e implicacion en el cumplimiento de la legislacion en materia
ambiental.

Mediante un equipo humano con la formacién adecuada para que ambas medidas mantengan su eficacia frente a los
cambios de productos, la evolucion de las exigencias del mercado y los requisitos ambientales, induciendo en la gestion de la
organizacion una dinamica de mejora continua.

Martinez y Gascon takes a further step forward in its Martinez y Gascon va encore plus loin dans sa stratégie de
sustainability and respect for the environment strategy. durabilité et de respect de I'environnement.

In this regard, having an Integrated Management System En ce sens, la société a un systeme de gestion intégrée selon
compliant with the ISO 14001 and ISO 9001 Standards les exigences des normes I1SO 14001 et ISO 9001, destiné a
requirements, with the intention of reducing its impact on réduire son impact sur I'environnement et a promouvoir le
the environment and commitment to compliance with respect de la législation environnementale.

environmental legislation. Grdce a une équipe humaine parfaitement formée afin
With personnel with the appropriate training so that both d’assurer l'efficacité de ces deux mesures face aux
measures maintain their effectiveness against product changements des produits, a I'évolution des demandes du
changes, the evolution of market demands and marché et aux exigences environnementales, moyennant
environmental requirements, prompting in the I'intégration dans la gestion de l'organisation d’'une
organisation’s management a dynamic of continuous dynamique d'amélioration continue.

improvement.
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Certificacion

Concedida a

MARTINEZ Y GASCON SA

CTRA. ALBACETE SN - 02230 - MADRIGUERAS - ALBACETE -
ESPANA

Bureau Veritas Certification certifica que el Sistema de Gestién ha sido auditado y
encontrado conforme con los requisitos de la norma:

NORMA

IS0 14001:2015

El Sistema de Gestidn se aplica a:

DISENO Y FABRICACION DE
CUCHILLERIA. COMERCIALIZACION DE
UTENSILIOS DE COCINA.

Nimero del certificado: ES131861-1
Aprobacién original: 01-08-2022
Auditoria de certificacion/renovacién: 28-07-2022
Caducidad de ciclo anterior: NA

Certificado en vigor: 01-08-2022
Caducidad del certificado: 26-04-2025

Este certificado estd sujeto 3 los términos y iones generales y partic los servicios

Bureau Veritas Iberia S.L.
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Certificacion

Concedida a

MARTINEZ Y GASCON SA

CTRA. ALBACETE SN - 02230 - MADRIGUERAS - ALBACETE -
ESPARNA

Bureau Veritas Certification certifica que el Sistema de Gestién ha sido auditado y
encontrado conforme con los requisitos de la norma:

NORMA

ISO 9001:2015

El Sistema de Gestidn se aplica a:
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DISENO Y FABRICACION DE
CUCHILLERIA. COMERCIALIZACION DE
UTENSILIOS DE COCINA.

Nimero del certificado: ES131860-1
Aprobacién original: 27-04-2016
Auditoria de certificacién/renovacién: 28-07-2022
Caducidad de ciclo anterior: 26-04-2022
Certificado en vigor: 01-08-2022
Caducidad del certificado: 26-04-2025

Este certificado estd sujeto a los términos cic de los servicios

Bureau Veritas Iberia S.L.
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COLOR INDUSTRIA ALIMENTARIA M B

Martinez & Gascén incorpora colores en sus productos para el cumplimiento de la norma HACCP (Anélisis de Peligros y
Puntos Criticos de Control), que sirve para identificar peligros y estimar riesgos en la inocuidad de alimentos con el fin de
poder controlarlos evitando asi la contaminacion cruzada de los alimentos.Los colores que nosotros distinguimos y que se

recomienda:
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FICHA DE PRODUCTO MARTINEZ & GASCON

CODIGO DEL PRODUCTO

REFERENCIA, EL PRIMER NUMERO NOS IDENTIFICA EL COLOR DE MANGO.

COLORES IDENTIFICATIVOS:

PRESENTACION:
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ICONOGRAFIA:
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Los cuchillos de la Serie Alhambra son un todoterreno
adecuado para todas las cocinas, gracias a su ergondémico
mango de polipropileno (PP) es comodo de usary ligero
para cortar sin fatiga, lo que permite trabajar sin cansancio
debido a su reducido peso. Puede lavarse en el lavavajillas
y es resistente a la corrosion. Exclusivo acero de alto
rendimiento y durabilidad.

The Alhambra Series knives are the range rover knives suitble

for all kitchens, thanks to its ergonomic polypropylene (PP)
handle which is very easy to use and light weight for fatigue-free
cutting, that enables working tirelessly due to its low weight. Is
dishwasher-proof and corrosion resistant. Exclusive high
performance and durable steel.

Les couteaux de la Série Alhambra sont un tout-terrain qui
s‘adapte g toutes les cuisines, grdce a un manche ergonomique
en polypropylene (PP), ils sont confortables a utiliser et légers
pour couper sans fatigue, ce qui permet de travailler sans
surcharge gréce a leur poids réduit. Ils sont lavables au
lave-vaisselle et sont résistants & la corrosion. Acier exclusif

a haute performance et haute durabilité.
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PRESENTACION: OO Funda protectora. 10 Display para colgar.
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75 mm 100 mm 150 mm 160 mm 185 mm
Mondador Puntilla Cocinero Cocinero Santoku
Tourne knife Paring Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Santoku

Couteau a éplucher Couteau éplucheur Cuisiner Cuisiner Santoku
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200 mm 225 mm 255 mm 215 mm 280 mm
Cocinero Cocinero Cocinero Panero Jamonero
Kitchen Knife Kitchen Knife Bread Knife Slicing Knife
Pain Jambon

Kitchen Knife
Cuisiner

Cuisiner Cuisiner
6748 @ 6749 @
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ALHAMBRA

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
MANGO: Polipropileno

HANDLE: Polypropylene
MANCHE: Polypropyléne

A

NDDSYD %
JZINILHVR

3
o
“'{
1
i

W ‘an: | NOJSYD®
= |.z:wum

o

[am | [ amm | [ a3 ]

75 mm 100 mm 150 mm 200 mm 225 mm 255 mm
Mondador Puntilla Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero

Tourne knife Paring Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife
Cuisiner Cuisiner Cuisiner

Couteau a éplucher Couteau éplucheur Cuisiner
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75 mm
Mondador
Tourne knife
Couteau a éplucher

100 mm

Puntilla
Paring Knife
Couteau éplucheur

200 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Cuisiner

225 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Cuisiner

255 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Cuisiner
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ALHAMBRA

HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Polipropileno
HANDLE: Polypropylene
MANCHE: Polypropyléne
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75 mm 100 mm 150 mm 200 mm 225 mm 255 mm

Mondador Puntilla Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero
Tourne knife Paring Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife

Couteau a Couteau Cuisiner Cuisiner Cuisiner Cuisiner

éplucher éplucheur
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75 mm 100 mm 200 mm 225 mm 255 mm
Mondador Puntilla Cocinero Cocinero Cocinero
Tourne knife Paring Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife

Couteau a Couteau Cuisiner Cuisiner Cuisiner

éplucher éplucheur
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Los cuchillos de la Seria Atenas son ideales para los profesio-
nales mas exigentes, ya que cumplen escrupulosamente con
la normativa de alimentos. Con mango de exclusivo material
virgen - Polipropileno + fibra, antideslizante y

ergonémico, e identificadores de colores que les permiten
diferenciar los alimentos que se cortan y conseguir un
mayor control sanitario e higienico. Exclusivo acero de alto
rendimiento y durabilidad.

The Atenas Series knives are ideal for the most demanding
professionals, given that these knives fully comply with food
regulations. Having a select virgin material handle - Polypropylene
+fibre -, non-slip and ergonomic, and colour identifiers which
enable the knives to distinguish the foods which are being cut and
so as to obtain greater health and hygienic control. Exclusive high
performance and durable steel.

Les couteaux de la Série Atenas sont parfaits pour les profesionnels
les plus exigeants car ils respectent scrupuleusement la législation
alimentaire. Avec un manche fait d’'un matériau vierge exclusif.
Polypropyléene + fibre -, antidérapant et ergonomique, et avec des
couleurs différentes permettant de distinguer les aliments coupés
pour un plus haut niveau de contréle sanitaire et hygiénique.

Acier exclusif a haute performance et haute durabilité.
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PRESENTACION: 00 Funda protectora. 10 Display para colgar.
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250 mm

190 mm 155 mm
Pastelero-panero Filetero Despellejar Despellejar Carnicero-torreon
Pastry - Bread Butcher knife Scimitar knife Scimitar knife Scimitar butcher
Couteau a poisson Couteau a fileter Couteau a écorcher Couteau a écorcher Couteau de boucher
a découper

carré
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255 mm 300 mm
Carnicero-torreon Carnicero-torreon Pelador-afeitador Pelador-afeitador Cuchillo quesero fiambre
Scimitar butcher Scimitar butcher Butcher knife Butcher knife Cheese knife

Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau a éplucher Couteau a éplucher Couteau a fromage charcuterie
-a découper a découper rase rase 5412

4412 @
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2520 2521 2522 2523 2524 2525
155 mm 180 mm 200 mm 225 mm 255 mm 310 mm
Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife

Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher
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255 mm 310 mm 360 mm
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360 mm 405 mm

Carnicero Carnicero Carnicero alveolado Carnicero alveolado Carnicero alveolado
Butcher knife Butcher knife Butcher hollow Butcher hollow Butcher hollow
Couteau de Couteau de Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher
boucher boucher alvéolé alvéolé alvéolé
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2500 2502 2535 2536 2538 2539
175 mm 220 mm 300 mm 285 mm 250 mm 300 mm
Degollador Degollador Jamonero Jamonero Jamonero Jamonero
Deglaver knife Deglaver knife Slicing knife Slicing knife Slicing knife Slicing knife
Couteau a égorge  Couteau a égorge Couteau a Couteau a Couteau a Couteau a

jambon jambon jambon jambon
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270 mm 200 mm 300 mm 130 mm 150 mm
Despellejar Carnicero Jamonero - salmonero Deshuesar Deshuesar
Scimitar curved Butcher knife Slicing hollow edge Boning straight Boning straight
Couteau a écorcher Couteau de Couteau a Couteau a Couteau a

courbé boucher jambon désosser désosser
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130 mm
Deshuesar curvo
semiflexible
Boning curved semiflexible
Couteau a désosser courbé
semiflexible

Y -
O

130 mm

Deshuesar rigido curvo
Boning curved stiff
Couteau a désosser

courbé rigide

&

150 mm
Deshuesar curvo
semiflexible
Boning curved semiflexible
Couteau a désosser courbé

semiflexible
{3 2
0

170 mm

150 mm

Deshuesar rigido curvo Deshuesar curvo
Boning curved

Boning curved stiff
Couteau a désosser courbé Couteau de
rigide boucher
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180 mm
Filetear
Fillet flexible
Couteau a fileter
souple
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220 mm
Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero
Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife
Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de

cuisinier cuisinier cuisinier cuisinier cuisinier
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300 mm 185 mm 175 mm 215 mm
.Cocinero. Santuku Lenguado flexible Lenguado flexible
Kitchen knife Santoku knife Fillet knife Fillet knife

Couteau de cuisinier Santoku Couteau a sole Couteau a sole
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150 mm 130 mm 170 mm

Deshuesar curvo rigido
Boning curved stiff
Couteau a désosser courbé
rigide

Deshuesar recto Deshuesar curvo rigido

Boning straight Boning curved stiff
Couteau a Couteau a désosser courbé
désosser rigide
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150 mm
Carnicero
Butcher knife
Couteau de
boucher
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185 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de
boucher

200 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de
boucher

225 mm

Carnicero alveolado

Butcher knife
Couteau de
boucher
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225 mm 255 mm 285mm 295 mm
Carnicero Carnicero Jamonero Cuchillo pastelero
Butcher knife Butcher knife Slicing flexible Pastry knife
Couteau de Couteau de Couteau a Couteau a patisserie
boucher boucher jambon
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BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium CAMPEGN DE ESPARA
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium
MANGO: Polipropileno + fibra MANGO: Canvas
HANDLE: Polypropylene + thread HANDLE: Canvas
MANCHE: Polypropyléene + fibre MANCHE: Canvas
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150 mm 130 mm 225 mm 285 mm 285 mm
Cuchillo deshuesar Cuchillo deshuesar Cuchillo carnicero Cuchillo jamonero Cuchillo jamonero
recto curvo rigido alveolad extraflexible extraflexible
Boning straight knife  Boning curved knife stiff Butcher knife Slicing flexible Slicing flexible
Couteau a désosser Couteau a désosser Couteau de boucher Couteau a Couteau a

droit courbé rigide jambon Jambon
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PABLO MONTIEL
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VICTOR SANCHEZ

Cuchillo jamonero
extraflexible
Slicing flexible
Couteau a jambon
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@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGOQO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropyléne + fibre
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155 mm
Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher
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180 mm
Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher
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200 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher

225 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher

255 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher
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310 mm 360 mm 130 mm 150 mm 130 mm 150 mm
Carnicero Carnicero Deshuesar Deshuesar Deshuesar curvo Deshuesar curvo
Butcher knife Butcher knife Boning straight Boning straight rigido rigido
Couteau de Couteau de Couteau a Couteau a Boning curved stiff Boning curved stiff
boucher boucher désosser désosser Couteau a désosser Couteau a désosser
courbé rigide courbé rigide
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium
MANGOQO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropyléne + fibre
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170 mm 200 mm
Deshuesar curvo rigido Cocinero
Boning curved stiff Kitchen knife
Couteau a désosser courbé Couteau de

rigide cuisinie
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220 mm

Cocinero
Kitchen knife
Couteau de
cuisinie

255 mm

Cocinero
Kitchen knife
Couteau de
cuisinie

300 mm

Cocinero
Kitchen knife
Couteau de
cuisinie
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190 mm
Filetero
Butcher knife
Couteau a fileter
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Cocinero ancho

Kitchen width blade knife Kitchen width blade knife

Couteau de cuisiner large
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180 mm

Cocinero ancho

Couteau de cuisiner large
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185 mm

Pelador - afeitador
Butcher knife
Couteau a éplu-
cher/raser
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215 mm

Pelador - afeitador
Butcher knife
Couteau a éplu-
cher/raser
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175 mm 220 mm 155 mm 180 mm 200 mm

Degollador Degollador Carnicero Carnicero Carnicero

Deglaver knife Deglaver knife Butcher Butcher Butcher
Couteau a Couteau a Couteau de Couteau de Couteau de

égorger égorger boucher boucher boucher
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225 mm 255 mm 310 mm 360 mm
Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher Butcher Butcher Butcher
Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de

boucher boucher boucher boucher
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255 mm 310 mm 130 mm 150 mm
Carnicero alveolado Carnicero alveolado Deshuesar Deshuesar
Butcher hollow Butcher hollow Boning straight Boning straight

Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau a désosser droit Couteau a désosser droit
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150 mm 180 mm

130 mm 150/ 170 mm
Cocina

Cocina
Kitchen knife

Kitchen knife
Couteau de cuisine Couteau de cuisine

Deshuesar curvo rigido
Boning curved stiff
Couteau a désosser courbé

Deshuesar curvo rigido
Boning curved stiff
Couteau a désosser courbé



SERIE :
ATENAS A roon

O
©

13 3
3 3
IE IE = =
- | =2
Lo o 22 &g
o e =ed =1}
= =] =)
73 = 2
s S T Fi1
=h o
o i 2 )
s )

200 mm 220 mm 255 mm 300 mm
Cocina Cocina Cocina Cocina
Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife
Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de

cuisine cuisine cuisine cuisine
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210 mm 255 mm 310 mm 185 mm 215 mm
Carnicero-torreon Carnicero-torreon Carnicero-torreon Pelador - afeitador Pelador - afeitador
Scimitar butcher Scimitar butcher Scimitar butcher Butcher knife Butcher knife
Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau a Couteau a
-a découper -a découper -a découper éplucher / raser éplucher / raser



SERIE

MA¥ MARTINEZ

ATENAS === & GASCON
HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium
MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropyléne + fibre
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150 mm 200 mm 225 mm
Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife
Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher

255 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de
boucher
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310 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de
boucher
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360 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de
boucher
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360 mm

Carnicero alveolado
Butcher hollow edge
Couteau de bouche
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285 mm 285 mm

Jamonero flexible Jamonero flexible

Slicing flexible knife (protector)
Couteau a jambon Slicing flexible knife
souple Couteau a jambon

souple
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ATENAS & GASCON

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropyléne + fibre
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Deshuesar curvo rigido
Boning knife stiff

270 mm
Deshuesar curvo rigido

Despellejar Deshuesar Deshuesar
Scimitar curved Boning straight knife Boning straight knife Boning knife stiff
Couteau a désosser Couteau a désosser Couteau a désosser
courbé courbé

Couteau a écorcher Couteau a désosser
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170 mm
Deshuesar curvo rigido Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero
Boning knife stiff Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife
Couteau a désosser Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier

courbé
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ALBACETE - SPAIN

@ HOJA: Acero MoVa + teflén

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium + teflon
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium + teflon

MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread

MANCHE: Polypropyléne + fibre

130 mm 150 mm 130 mm
Deshuesar Deshuesar Deshuesar curvo rigido
Boning straight Boning straight Boning knife stiff
Couteau a désosser Couteau a désosser Couteau a désosser
droit droit courbé

150 mm

Deshuesar curvo rigido
Boning knife stiff
Couteau a désosser
courbé



SERIE
ATENAS

VA MARTINEZ
m— & GASCON

ALBACETE

- SPAIN

[ 6510 | | 6511 | | 6512 |
150 mm 175 mm 205 mm
Carnicero Carnicero Carnicero

Scimitar butcher
Couteau de
boucher

Scimitar butcher
Couteau de
boucher

Scimitar butcher
Couteau de
boucher

| 6513 | | 6514 |
225 mm 255 mm
Carnicero Carnicero

Scimitar butcher
Couteau de
boucher

Scimitar butcher
Couteau de
boucher

310 mm

Carnicero
Scimitar butcher
Couteau de
boucher
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@ HOJA: Acero MoVa + teflén

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium+ teflon
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium + teflon

MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread

MANCHE: Polypropyléne + fibre

Deshuesar Deshuesar Deshuesar curvo rigido Deshuesar curvo rigido
Boning straight knife Boning straight knife Boning knife stiff Boning knife stiff
Couteau a désosser Couteau a désosser Couteau a désosser Couteau a désosser

courbé courbé
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150 mm 175 mm 205 mm 225 mm 255 mm 310 mm
Carnicerq Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife
Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de

oucher boucher boucher boucher boucher boucher
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ATENAS === & GASCON
HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium
MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropyléne + fibre
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155 mm 180 mm 225 mm
Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife
Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher

255 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher
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310 mm 360 mm 310 mm 360 mm
Carnicero Carnicero Carnicero alveolado Carnicero alveolado
Butcher knife Butcher knife Butcher hollow edge Butcher hollow edge
Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher

alvéolé alvéolé
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ALBACETE - SPAIN

SERIE
ATENAS

HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium

LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium
MANGO: Polipropileno + fibra

HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropyléne + fibre
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7570 7571 7572 7573 7580 [ 7581 |
130 mm 150 mm 130 mm 150 mm 170 mm 180 mm
Deshuesar Deshuesar Deshuesar curvo Deshuesar curvo Deshuesar curvo Deshuesar curvo
Boning straight Boning straight rigido rigido rigido semiflexible
Couteau a Couteau a Boning knife stiff Boning knife stiff Boning knife stiff Boning curved
désosser Couteau a désosser Couteau a désosser Couteau a désosser semiflexible
courbé courbé courbé Couteau a
désosser semiflexible

désosser
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200 mm 220 mm 255 mm 300 mm
Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero
Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife

Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier






SERIE MAY MARTINEZ ®
MERIDA B & ascon

La Serie Mérida cumple con todos los requisitos que los
profesionales del sector carnico o pescadero exigen a
una herramienta de trabajo diario. Mango ergonémico,
en acabado con tres remaches POM o mango inyectado
de exclusivo material virgen - Polipropileno + fibra
antideslizante. Exclusivo acero de alto rendimientoy
durabilidad .

The Merida Series meets all the requirements that meat or
fishmonger industry professionals require from an every-day
work tool. Ergonomic handle, with a three rivet finish or
exclusive virgin material injected handle - Polypropylene +
fibre -, non-slip. Exclusive high performance and durable steel.

La Série Merida remplit toutes les exigences que les
professionnels des secteurs viande et poisson attendent d’

un outil de travail quotidien. Manche ergonomique, avec

une finition de trois rivets ou manche injecté fabriqué dans un
matériau exclusif vierge - Polypropyléne + fibre -, antidérapant.
Acier exclusif a haute performance et haute durabilité.

PRESENTACION: 00 Funda protectora. 10 Display para colgar.



SERIE MA MARTINEZ ®
MERIDA L= & Gascon

@ HOJA: Acero inoxidable MANGO: Polioximetileno (POM)
BLADE: Stainless Steel HANDLE: Polyoxymethylene

LAME: Acier Inoxydable MANCHE: Polioximetiléne

180 mm

MACHETA doméstica
Cleaver
Couperet spécial

4 mm espesor

195 mm

1 MACHETA doméstica
\\-..___ [— Cleaver
Couperet spécial

3 mm espesor

195 mm

\“-..______.-.-————'—'_'_-_“ MACHETA doméstica
Cleaver
Couperet spécial

3 mm espesor



SERIE MAi{ MARTINEZ ®
MERIDA B & 0ASCON
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270 mm 300 mm 320 mm
FILETERA FILETERA FILETERA
Fillet cleaver Fillet cleaver Fillet cleaver
Couperet a filet Couperet a filet Couperet a filet
2 mm espesor 2 mm espesor 2 mm espesor

SRR -

260 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

345 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

275 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor
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290 mm
CHULETERA
Chop cleaver

Couperet a cotelettes

3 mm espesor

260 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

300 mm
CHULETERA
Chop cleaver

Couperet a cotelettes

3 mm espesor

275 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a filet

3 mm espesor

320 mm
CHULETERA
Chop cleaver

Couperet a cotelettes

3 mm espesor
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255 mm

MACHETA
Butcher cleaver
Couperet carré

4 mm espesor

IR

220 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

265 mm

MACHETA
Butcher cleaver
Couperet carré

4 mm espesor

250 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

280 mm

MACHETA
Butcher cleaver
Couperet carré

4 mm espesor

270 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

305 mm

MACHETA
Butcher cleaver
Couperet carré

4 mm espesor
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300 mm

= - PESCADERA
s Fishmonger cleaver

Couteau a poisson

2 mm espesor

ELETATY

monkcas

320 mm 340 mm 360 mm
PESCADERA PESCADERA PESCADERA
Fishmonger cleaver Fishmonger cleaver Fishmonger cleaver
Couteau a poisson Couteau a poisson Couteau a poisson

2 mm espesor 2 mm espesor 2 mm espesor
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MERIDA B & 0ASCON
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340 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor

T e B

310 mm

TALLANTE CORDERO
ESPECIAL
Butcher special cleaver
Couperet agneau spécial

5 mm espesor
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ALBACETE -

O

240 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

[ Th it i B E

260 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

bl IR e

280 mm

POLLERO
Chicken cleaver
Machette - poulet

4 mm espesor

275 mm
HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

305 mm

POLLERO
Chicken cleaver
Machette - poulet

4 mm espesor

300 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

325 mm

POLLERO
Chicken cleaver
Machette - poulet

4 mm espesor
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MERIDA ALBACETE - SPAIN
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M

260 mm
HACHUELA
Cleaver red
polietileno handle
Machette
P
T ao
T e
200 mm 230 mm 260 mm
HACHUELA HACHUELA HACHUELA
cleaver cleaver cleaver
Petit couperet Petit couperet Petit couperet
5 mm espesor 5 mm espesor 5 mm espesor
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270 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

300 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

MLNTINET
unuwes BB 4P

260 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

325 mm
FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

280 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

340 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

295 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor
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260 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

B a

[ o3 |

290 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

6113 @

[ ent |

280 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

305 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

[ ez |

295 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor

[ ens |

320 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor
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320 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

3 mm espesor

[ 2135 ]

295 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor

340 mm 360 mm
PESCADERA PESCADERA
Fishmonger cleaver Fishmonger cleaver
Couteau a poisson Couteau a poisson
3 mm espesor 3 mm espesor
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ALBACETE - SPAIN
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260 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

280 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

285 mm

POLLERO
Chicken cleaver
Machette - poulet

4 mm espesor

300 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

305 mm

POLLERO
Chicken cleaver
Machette - poulet

4 mm espesor
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300 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

3 mm espesor

| e T

320 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor

s e

260 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor
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ALBACETE - SPAIN

270 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

Al

beedouh BRI

300 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

340 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

260 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor
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HOJA: Acero inoxidable
BLADE: Stainless Steel
LAME: Acier Inoxydable

Hmua:i'i L )

MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread

MANCHE: Polypropylene + fibre

260 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

290 mm

CHULETERA
Chop cleaver
Couperet a cotelettes

3 mm espesor



SERIE MAi{ MARTINEZ ®
MERIDA B & 0ASCON

[ Fliy iy
LR L] i *

225 mm 250 mm 270 mm
CHULETERA CHULETERA CHULETERA
Chop cleaver Chop cleaver Chop cleaver

Couperet a cotelettes Couperet a cotelettes Couperet a cotelettes
3 mm espesor 3 mm espesor 3 mm espesor

MIRTAT)
i -

320 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor

|
S -

260 mm 280 mm 300 mm
HACHUELA HACHUELA HACHUELA
Butcher cleaver Butcher cleaver Butcher cleaver
Petit couperet Petit couperet Petit couperet

4 mm espesor 4 mm espesor 4 mm espesor
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ALBACETE - SPAIN

HOJA: Acero inoxidable
BLADE: Stainless Steel

LAME: Acier Inoxydable

©
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MANGO: Polipropileno + fibra
HANDLE: Polypropylene + thread
MANCHE: Polypropylene + fibre

270 mm

FILETERA
Fillet cleaver

300 mm

FILETERA
Fillet cleaver

325 mm

FILETERA
Fillet cleaver

Couperet a filet Couperet a filet

2 mm espesor 2 mm espesor

W INTE e e

Couperet a filet

2 mm espesor

340 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

—

320 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor

340 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor

360 mm

PESCADERA
Fishmonger cleaver
Couteau a poisson

2 mm espesor
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190 mm

MACHETA GALICIA
Inox cleaver
Couperet Galicia

5 mm espesor

220 mm

MACHETA GALICIA
Inox cleaver
Couperet Galicia

5 mm espesor

260 mm

FILETERA
Fillet cleaver
Couperet a filet

2 mm espesor

260 mm

HACHUELA
Butcher cleaver
Petit couperet

4 mm espesor

240 mm

MACHETA GALICIA
Inox cleaver
Couperet Galicia

5 mm espesor
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VA MARTINEZ
m— & GASCON

ALBACETE - SPAIN

El disefio de la Serie Escorial garantiza que el cuchillo sea
cémodo y facil de usar, no solo corta de forma precisa
sino que ademas se adapta bien a la mano. El mango sin
juntas de disefio ergonémico con tres remaches, facita
un corte seguro y evita la fatiga al cortar. Gracias a su
correcto balance el cuchillo es facil de manejar. Exclusivo
acero de alto rendimiento y durabilidad.

The design of the Escorial Series guarantees that the knife is
handy and easy to use, not only precisely cuts but also
comfortably fits one’s hand. The ergonomically designed,
seamless, three rivet handle facilitates a safe cut and avoids
fatigue when cutting. Thanks to its correct balance the knife is
easy to handle. Exclusive high performance and durable steel.

La conception de la Série Escorial rend ce couteau confortable
et simple a utiliser, assurant non seulement une coupe

précise, mais s'adaptant bien a la main. Le manche sans joints
a conception ergonomique avec trois rivets assure une coupe
sécurisée tout en évitant la fatigue lors de la coupe. Grace au
bon équilibre de ce couteau, il est facile & manier. Acier exclusif
a haute performance et haute durabilité.

PRESENTACION: OO0 Funda protectora de plastico. 70 Caja para colgar.
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MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene (POM)
MANCHE: Polyoxyméthyléne (POM)

O K

100 mm

Puntilla
Paring knife
Couteau
éplucheur

fma | NODSYD® ===
',g,! »ﬂ LZINLIMVE P

150 mm

Cocinero
Kitchen knife
Couteau de
cuisinier

HOJA: Acero inox + molybdenum vanadium

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

NODSYVD ® 5
ZINLIMVE PP
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200 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

| ZINTIHVH P\

NODSYD %

230 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier
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250mm 215 mm 185 mm 285 mm
Cocinero Panero Santoku Jamonero alveolado
Kitchen Knife Bread knife Santoku hollow Slicing hollow
Couteau de Couteau a pain Santoku Couteau a jambon

cuisinier
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ESCORIAL

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene (POM)
MANCHE: Polyoxyméthyléne (POM)
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75 mm 100 mm 150 mm 200 mm 230mm 250 mm
Mondador curvo- Puntilla Cocinero Cocinero Cocinero Cocinero
Tourne knife Paring knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife
Couteau a Couteau Couteau de Couteau de Couteau de Couteau de
cuisinier cuisinier cuisinier

éplucher éplucheur cuisinier
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[ 3769 | [ 37170 |
215 mm 285 mm
Panero Jamonero

Bread knife Slicing

Couteau a pain Couteau a

jambon

ZANILNVR P
ol

| NODSVD ®
<ZINIIHVI

8

s | NODSYD % ===

" LZINIIHVH AP

H
o
i

w

]
=]
=

[ 3171 | [ 3172 | | 31713 |
165 mm 285 mm 180 mm
Santoku Jamonero alveolado Filetear

Santoku hollow Slicing hollow Fillet flexible
Santoku Couteau a jambon Couteau a fileter

souple

160 mm

Deshuesador
Boning knife
Couteau a
désosser
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ESCORIAL

HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Madreperlato
HANDLE: madreperlato
MANCHE: madreperlato
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100 mm 150 mm 200 mm 230 mm
Puntilla Cocinero Cocinero Cocinero
Paring knife Kitchen knife Kitchen Knife Kitchen Knife
Couteau Couteau de Couteau de Couteau de

cuisinier cuisinier cuisinier

éplucheur



SERIE
ESCORIAL

VA MARTINEZ
m— & GASCON

ALBACETE - SPAIN

250mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

Bread knife
Couteau a pain

185 mm
Santoku
Santoku hollow
Santoku

285 mm

Jamonero alveolado

Slicing hollow
Couteau a jambon
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SERIE MAY MARTINEZ ®
MONACO B & ascon

Con su aspecto robusto y su disefio moderno, la serie Ménaco
cumple con los requisitos estéticos que los cocineros
aficionados y profesionales exigen a un cuchillo. Cachas de
materiales novedosos en mikartas y metraclilatos, resistenes e
indeformables, con unos acabados de gran calidad. Exclusivo
acero de alto rendimiento y durabilidad . El excelente material,
el tamanoy el diseflo de este cuchillo lo convierten en una
herramienta de corte imprescindible en cualquier cocina,
siempre dispuesto y a punto.

With its sturdy appearance and modern design, the Monaco Series
meets the aesthetic requirements which amateur and professional
chefs demand from a knife. New materials handles manufactured
from micartas and methacrylates, sturdy and non-deformable, with
high quality finishes. Exclusive high performance and durable steel.
The excellent material, size and design of this knife making it an
essential cutting tool in any kitchen, always prepared and readly.

Avec son aspect robuste et sa conception moderne, la série Ménaco
répond aux exigences esthétiques que les cuisiniers amateurs et
professionnels attendent d’un couteau. Des plaquettes fabriquées
dans des matériaux innovants en micarta et en méthacrylate,
résistants et indéformables, avec des finitions de haute qualité. Acier
exclusif a haute performance et haute durabilité. L'excellence du
matériau, la taille et la conception de ce couteau en font un outil de
coupe indispensable dans toutes les cuisines, toujours prét et a point.

PRESENTACION: 70 Caja para colgar.
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LAS VENTAJAS DEL TEFLON

@ El cuchillo de teflén de Martinez & Gascoén, es una herramienta duradera y de precisién tanto para el cocinero

profesional como el amateur.
@® Suergonomia da un equilibrio perfecto en mano, debido a una distribucién milimétrica de pesos entre hoja y

mango.
@ Esta elaborado con acero inoxidable molibdeno vanadio de maxima calidad, usando la tecnologia mas van-

guardista en los procesos de fabricacién (devastado en frio después del templado), endurecidos con el proceso
Rockwell proporcionando a la hoja una dureza de C56° - C58°. Lo que dota a los cuchillos de un filo cortante mas

duradero que con cualquier otro acero.
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Es afilado a mano para asegurarnos un acabado inigualable en este importante proceso.

El recubrimiento del teflén que le da nombre, le proporciona un corte mas ligero y una mayor durabilidad del filo,
debido a las propiedades antiadherentes, anticorrosivas y resistencia al lavado de este material.

Todos estos procesos juntos, le proporcionan a este cuchillo un excelente corte con el minimo esfuerzo.

La exclusividad del producto concluye, con una cuidadosa seleccién de los materiales del mango, utilizando para
ello Mikarta y plastico perlado blanco, que hacen que la imagen represente, lo que desde el principio hemos
buscado: UNA JOYA EN LA COCINA
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@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio +teflén

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium + teflon
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium teflon

MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne

O mm 120 mm 160 mm 230 mm
Puntilla Chuletero Cocinero Jamonero
Paring knife Steak knife Kitchen knife Slicing knife
Couteau Couteau de Couteau de Couteau a

éplucheur Couteau a viande cuisinier jambon
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200 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

250 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

200 mm

Santoku
Santoku hollow
Santoku

295 mm

Jamonero / Salmonero
alveolado
Slicing hollow
Couteau a jambon/
saumon



SERIE
MONACO

MAdd MARTINEZ
m— &, GASCON

ALBACETE - SPAIN

HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio+teflon

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium teflon
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium+ teflon

MANGO: Madreperlato

HANDLE: Madreperlato
MANCHE: Madreperlato

1780 [ 1783 | | 186 | | 1787 | | 1788 | | 1789 |
110 mm 160 mm 200 mm 250 mm 200 mm 295 mm
Puntilla Cocinero _Cocinero Cocinero Santoku Jamonero / Salmonero

Paring knife Kitchen knife Kitchen knife Kitchen knife Santoku knife alveolado
Couteau éplu- Couteau de Couteau de Couteau de Santoku Slicing hollow
cheur cuisinier cuisinier cuisinier Couteau a jambon /

saumon
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio+tefléon

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium teflon
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium+ teflon

MANGO: Mikarta

HANDLE: Mikarta
MANCHE: Mikarta

| 6780 | | 6783 | | 6786 | [ 6787 | [ 6788 | | 6789 |
110 mm 160 mm 200 mm 250 mm 200mm 295 mm
Puntilla _Cocinero Cocinero Cocinero Santoku Jamonero / Salmonero
Paring knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Santoku knife alveolado
Couteau éplucheur Couteau de Couteau de Couteau de Santoku Slicing hollow
cuisinier cuisinier cuisinier Couteau a jambon /

saumon
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BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Madera de olivo
HANDLE: Olive wood

MANCHE: Bois d'olivier E
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230 mm 215 mm

10 mm 160 mm 160 mm
Puntilla Chuletero Cocinero Jamonero Panero
Paring knife Steak knife Kitchen knife Slicing knife Bread knife
Couteau éplucheur Couteau a viande Couteau de Couteau a Couteau a
cuisinier jambon pain
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200 mm 295 mm

200 mm 250 mm
Cocinero Cocinero Santoku Salmonero / Jamonero
Kitchen knife Kitchen knife Santoku knife alveolado
Couteau de Couteau de Santoku Kitchen Knife
cuisinier Couteau a
jambon

cuisinier
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Madreperlato nacar
HANDLE: Madreperlato nacre

MANCHE: Madreperlato nacre
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160 mm 230 mm

110 mm 120 mm
Puntilla Chuletero Sierra Cocinero Jamonero
Paring knife Steak knife Kitchen knife Slicing knife

Couteau a Couteau de Couteau a
cuisinier jambon

Couteau éplucheur
viande
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215 mm
Panero
Bread knife
Couteau a pain
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200 mm 250 mm
Cocinero Cocinero
Kitchen knife Kitchen knife

Couteau de

Couteau de cuisinier
cuisinier
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200 mm 295 mm
Santoku Jamonero / salmonero
Santoku knife alveolado
Santoku Slicing knife
Couteau a jambon /
saumon
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10 mm
Puntilla
Paring knife
Couteau
éplucheur
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230 mm

160 mm
Cocinero
Kitchen Knife Slicing knife
Couteau de Couteau a
jambon

cuisinier

Jamonero
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215 mm
Panero
Bread knife
Couteau a
pain
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200 mm 250 mm
Cocinero Cocinero
Kitchen Knife Kitchen Knife
Couteau de Couteau de

cuisinier

cuisinier
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200 mm
Santoku
Santoku knife
Santoku
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295 mm
Salmonero/jamonero
Slicing hollow
Couteau a
saumon / jambon

»

KODSYD
ZANTLY

K



SERIE MA MARTINEZ ®
== & GASCON

MONACO & GASCON

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

MANGO: Mikarta rojo

HANDLE: red mikarta
MANCHE: mikarta rouge
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O mm 160 mm
Puntilla Cocinero Jamonero Panero
Paring knife Kitchen knife Slicing knife Bread knife
Couteau éplucheur Couteau de Couteau a Couteau a pain
cuisinier jambon
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200 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

250 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier
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200 mm
Santoku
Santoku knife
Santoku
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295 mm
salmonero/jamonero
alveolado
Slicing hollow
Couteau a
saumon / jambon
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120 mm
Chuletero con sierra
Steak serrated knife
Couteau a steak avec

denture
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3870
110 mm 120 mm 180 mm 160 mm 230 mm
Puntilla Chuletero Lenguado flexible Cocinero Jamonero
Paring knife Steak knife Fillet flexible knife Kitchen knife Slicing knife
Couteau a Couteau a sole Couteau de Couteau a
cuisinier jambon

Couteau éplucheur
souple

viande
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215 mm 200 mm 250 mm 200 mm 295 mm 180 mm
Panero Cocinero Cocinero Santoku Salmonero/jamonero Hachuela Japonesa
Bread knife Kitchen knife Kitchen knife Santoku knife alveolado Japanese cleaver
Couteau a pain Couteau de Couteau de Santoku Slicing hollow Petit couperet
cuisinier cuisinier Couteau a japonais
saumon / jambon
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BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne
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110 mm
Puntilla
Paring knife
Couteau éplucheur
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120 mm 160 mm
Chuletero Cocinero
Steak knife Kitchen knife
Couteau a Couteau de

cuisinier

viande
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230 mm
Jamonero
Slicing knife
Couteau a
jambon
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200 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

250 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

200 mm
Santoku
Santoku knife
Santoku
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110 mm
Puntilla

Paring knife
Couteau éplucheur
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120 mm 160 mm
Chuletero Cocinero
Steak knife Kitchen knife
Couteau a Couteau de

cuisinier

viande
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230 mm
Jamonero
Slicing knife
Couteau a
jambon
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200 mm

200 mm 250 mm
Cocinero Cocinero Santoku
Kitchen Knife Kitchen Knife Santoku knife
Couteau de Couteau de Santoku

cuisinier

cuisinier
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne
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10 mm 120 mm 160 mm
Puntilla Chuletero Cocinero
Paring knife Steak knife Kitchen Knife
Couteau a Couteau de

cuisinier

Couteau éplucheur
viande
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215 mm

Jamonero
Slicing knife
Couteau a
jambon
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200 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

250 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

200 mm
Santoku
Santoku knife
Santoku
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BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium

@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne

10 mm
Puntilla
Paring knife
Couteau éplucheur
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120 mm 160 mm
Chuletero Cocinero
Steak knife Kitchen Knife
Couteau a Couteau de

cuisinier

viande
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230 mm
Jamonero
Slicing knife
Couteau a
jambon
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200 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

250 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

200 mm
Santoku
Santoku knife
Santoku
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El disefio de la serie Roma es un clasico de la cocina, con
su diseflo atemporal, pensado para el dia a dia, de lineas
rectas y ergondmico, con tres remaches y

acabado perfecto sin juntas. Cachas de polioximetileno

( POM) muy resistenes e indeformable y exclusivo acero
de alto rendimiento y durabilidad .

The design of the Roma Series is a kitchen classic, with its
timeless design, designed to withstand the day to day, straight
and ergonomic lines, with three rivets and a seamless flawless
finish. Highly durable and non-deformable polyoxymethylene
(POM) handles and exclusive high performance and durable
steel.

La conception de la série Roma est un classique dans la
cuisine, avec un design atemporel, congu pour le quotidien,
aux lignes droites et ergonomique, avec trois rivets et une
finition parfaite sans joints. Plaquettes en polyoxyméthylene
(POM) tres résistantes et indéformables, et acier exclusif a
haute performance et haute durabilité.

PRESENTACION: 00 Funda protectora. 10 Display para colgar.
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene (POM)

MANCHE: Polioximetiléne (POM)
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150 mm 175 mm 200 mm 225 mm
Carnicero Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher knife Butcher knife Butcher knife Butcher knife

Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher Couteau de boucher

250 mm

Carnicero
Butcher knife
Couteau de boucher



SERIE
ROMA

MA¥ MARTINEZ
m— & GASCON

ALBACETE - SPAIN

o E\;

g:;j 25

] ~ )

: 13 =

® 5 — [E

‘ I e
— 8

310 mm 360 mm 250 mm
Carnicero Carnicero Carnicero
Butcher hollow knife

Butcher knife

Butcher knife
Couteau de boucher

Couteau de boucher Couteau de boucher
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360 mm
Carnicero
Butcher hollow knife
Couteau de boucher

310 mm

Carnicero
Butcher hollow knife
Couteau de boucher
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1530 1531 1534 1535 1537 1538 1541
130 mm 150 mm 275 mm 300 mm 285 mm 250 mm 300 mm
Deshuesador Deshuesador Jamonero Jamonero Salmonero / Jamonero Salmonero /
Boning knife Boning knife Slicing knife Slicing knife  jamonero alveolado Slicing knife jamonero alveolado
Couteau a Couteau a Couteau a Couteau 3 Slicing hollow Couteau a Slicing hollow
désosser désosser jambon jambon Couteau a jambon Couteau a

saumon / jambon saumon / jambon
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75 mm 105 mm 125 mm 150 mm 205 mm 185 mm
Mondador curvo Puntilla Cocinero Cocinero Cocinero Santoku
Tourne knife Paring knife Kitchen Knife Kitchen Knife Kitchen Knife Santoku knife
Couteau a Couteau Couteau de Couteau de Couteau de Santoku
éplucher éplucheur cuisinier cuisinier cuisinier
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230 mm 255 mm
Cocinero Cocinero
Kitchen Knife Kitchen Knife
Couteau de Couteau de

cuisinier cuisinier
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300mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier
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205 mm
Panero
Bread knife
Couteau a pain

Cheese knife
Couteau a fromage Couteau a pain

300 mm

Panero
Bread knife
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255 mm

Cuchillo quesero - fiambre
Cheese knife
Couteau a fromage- charcuterie

300 mm

Cuchillo quesero - fiambre
Cheese knife
Couteau a fromage- charcuterie

360 mm

Cuchillo quesero - fiambre
Cheese knife
Couteau a fromage- charcuterie
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El disefio de la serie Roma Deluxe es un clasico de la
cocina, con su diseflo atemyporal, pensado para el dia a

dia, de lineas rectas y ergondmico, con tres remachesy
acabado perfecto sin juntas. Cachas de polioximetileno
(POM) muy resistenes e indeformable y exclusivo acero de
alto rendimiento y durabilidad. La virola Inoxidable entre el
mango y la hoja proporciona un equilibrio apropiado a la
vez que protege la mano.

The design of the Roma Deluxe Series is a kitchen classic, with
its timeless design, designed to withstand the day to day,
straight and ergonomic lines, with three rivets and a seamless
flawless finish. Highly durable and non-deformable
polyoxymethylene (POM) handles and exclusive high
performance and durable steel. The rustproof ferrule between
the handle and blade ensures an appropriate balance whilst
protecting the hand.

La conception de la série Roma Deluxe est un classique dans
la cuisine, avec un design atemporel, congu pour le quotidien,
aux lignes droites et ergonomique, avec trois rivets et une
finition parfaite sans joints. Plaquettes en polyoxyméthylene
(POM) tres résistantes et indéformables, et acier exclusif a
haute performance et haute durabilité. La mitre en Inox entre
le manche et la lame apporte un bon équilibre et protege la
main.

PRESENTACION: OO0 Funda protectora. 10 Display para colgar.
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium m

f

MANGO: Polioximetileno (POM + virola inox)
HANDLE: Polyoxymethilene + inox bolster
MANCHE: Polyocyméthiléno + inox virole
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105 mm

Puntilla
Paring knife
Couteau éplucheur

150 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

180 mm
Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier

205 mm

Cocinero
Kitchen Knife
Couteau de
cuisinier
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255 mm 205 mm 255 mm 195 mm
Cocinero Panero Jamonero Macheta doméstica
Kitchen Knife Bread knife Slicing knife Household cleaver
Couteau de Couteau a pain Couteau a jambon Couperet ménager

cuisinier
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La serie Versalles es un cuchillo forjado auténtico en una
sola pieza de acero, muy duradero y resistente, seduce
por su perfecta estabilidad, y la atractiva forma de su
disefio. La hoja continua y el cabezal ofrecen un balance
perfecto y una sujecion segura. Con mango de
polioximetileno (POM) disefliado con tres remachesy
espiga completa se ajusta comodamente a la mano
facilitando el trabajo con cualquier tipo de alimento.
Exclusivo acero de alto rendimiento y durabilidad.

The Versalles Series is an authentic single piece of steel forged
knife, extremely durable and sturdy, entices due to its perfect
stability, and the attractive shape of its design. The continuous
blade and head offer a perfect balance and safe grip. Having
a polyoxymethylene handle (POM) designed with three rivets
and full tang comfortably adapts to fit the hand comfortably
facilitating work with any type of food. Exclusive high
performance and durable steel.

La série Versalles est un couteau forgé authentique en une
seule piece d'acier, tres durable et résistant, qui séduit pour sa
stabilité parfaite et pour la forme attrayante de sa

conception. La lame continue et la garde assurent un
balancement parfait et une tenue sécurisée. Avec un manche
en polyoxymeéthylene (POM), congu avec trois rivets et une soie
complete, il s'adapte confortablement & la main pour simpli-
fier le travail avec tous types d'aliments. Acier exclusif a haute
performance et haute durabilité.

PRESENTACION: OO0 Funda protectora. 70 Caja para colgar.
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100 mm

Puntilla forjado
Paring knife
Couteau éplucheur
forgé

e R

150 mm

Cocinero forjado
Kitchen forged Knife
Couteau de
cuisinier forgé
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200 mm

250 mm

225 mm

Cocinero forjado
Kitchen forged Knife
Couteau de
cuisinier forgé

Cocinero forjado
Kitchen forged Knife
Couteau de
cuisinier forgé

Cocinero forjado
Kitchen forged Knife
Couteau de
cuisinier forgé
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250 mm 295 mm 300 mm 160 mm
Cocinero forjado Tranchelard forjado Tranchelard forjado Jamonero forjado Deshuesador forjado
Kitchen forged Knife Carving forged knife Carving forged knife Slicing knife Boning forged knife
Couteau de Couteau tranche-lard Couteau tranche-lard Couteau a jambon Couteau a désosser
forgé forgé

cuisinier forgé forgé forgé
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200 mm 300 mm 200 mm 250 mm
Panero forjado Jamonero - salmonero Santoku forjado Cocinero forjado
Bread forged knife forjado Santoku forged Knife alveolado
Couteau a pain forgé Slicing hollow edge forge Santokur forgé Kitchen Knife
Couteau a jambon - saumon Couteau de
cuisinier forgé

forgécuisinier forgé
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NUESTROS FORJADOS

El cuchillo forjado parte de una barra de acero, la cual sufre varias deformaciones mediante el calentamiento de la
pieza al rojo vivo, con golpes de prensas de gran tonelaje y utilizando el utillaje adecuado le dan la forma deseada,
posteriormente se corta mediante un troquel.

El grosor del cuchillo y la densidad del acero es mucho mayor que un cuchillo convencional de Idmina y el hecho de
llevar incorporada la virola en el centro le otorga un equilibrio perfecto.

Cabe destacar de este proceso de fabricacion que el cuchillo es macizo de una sola pieza, evitamos asi las zonas
soldadas o pegadas que son puntos de riesgo y baja resistencia mecdnica que provocaria roturas y haria asi el
cuchillo de baja calidad.
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100 mm 150 mm 200 mm 225 mm 250 mm
Cocinero forjado Cocinero forjado Cocinero forjado
Kitchen forged Knife Kitchen forged Knife Kitchen forged Knife
Couteau de Couteau de Couteau de
cuisinier forgé cuisinier forgé cuisinier forgé

Puntilla forjado
Paring forged knife
Couteau éplucheur forgé

Cocinero forjado
Kitchen forged Knife
Couteau de
cuisinier forgé



SERIE & :
VERSALLES MAY MARTINGS

ALBACETE - SPAIN

1IE
e -
m
£ I o
= - =0
= E3 13 53 - ik
& £8 o= 9 - Eg
m : =5 e
2 oy e @ E
A . ‘D o i = 13
()} Q —
@ -
—
- 71 71 J

=

300 mm 250/300 mm 200 mm 250 mm 200 mm
Cocinero forjado Tranchelard forjado Panero forjado Jamonero - salmonero Santoku forjado
forjado Santoku forged

Knife

Carving forged
Santokur forgé

Bread forged knife
knife Couteau Couteau a pain Slicing hollow edge forge
Couteau a jambon - saumon

tranche-lard forgé forgé
forgécuisinier forgé

Kitchen forged Knife
Couteau de
cuisinier forgé
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

@ MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne
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100 mm 150 mm 200 mm
Puntilla forjado Cocinero forjado Cocinero forjado
Paring forged knife Kitchen forgen knife Kitchen forgen knife
Couteau éplucheur forgé Couteau de cuisinier Couteau de cuisinier
forgé

forgé
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1

225 mm

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de cuisinier

forgé
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175 mm

4604
250 mm 300 mm
Cocinero forjado Santoku forjado
Santoku knife
Santoku

Kitchen forgen knife
Couteau de cuisinier
forgé

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de cuisinier

forgé
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200 mm 225 mm

150 mm

100 mm

Puntilla forjada
Paring forged knife
Couteau
éplucheur forgé

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé
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175 mm

250 mm 300 mm
Cocinero forjado Cocinero forjado Santoku forjado
Kitchen forgen knife Kitchen forgen knife Santoku knife
Couteau de Couteau de Santoku
cuisinier forgé

cuisinier forgé
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadii

@ MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne
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100 mm 150 mm 200 mm 225 mm
Puntilla forjada Cocinero forjado Cocinero forjado Cocinero forjado
Kitchen forgen knife

Paring forged knife Kitchen forgen knife
Couteau de Couteau de

Couteau OU
éplucheur forgé cuisinier forgé cuisinier forgé

Kitchen forgen knife
Couteau de

cuisinier forgé
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250 mm
Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé

300 mm
Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé
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175 mm

Santoku forjado
Santoku knife
Santoku
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@ HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio

BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

@ MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne

oS

-3
=

100 mm

Puntilla forjada
Paring forged knife
Couteau
éplucheur forgé

Ee NERA

150 mm

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé

200 mm

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé
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225 mm

Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé
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175 mm

250 mm 300 mm
Cocinero forjado Cocinero forjado Santoku forjado
Kitchen forgen knife Kitchen forgen knife Santoku knife
Couteau de Couteau de Santoku
cuisinier forgé

cuisinier forgé
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La serie Munich es un cuchillo forjado auténtico en una sola pieza de acero, muy
duradero y resistente, seduce por su perfecta estabilidad, y la atractiva forma de su
disefo. La hoja continua y el cabezal ofrecen un balance perfectoy una sujecion
segura. Con mango de polioximetileno (POM) disefiado con tres remachesy espiga
completa se ajusta comodamente a la mano facilitando el trabajo con cualquier tipo
de alimento. Exclusivo acero de alto rendimiento y durabilidad Exclusivo acero de
alto rendimiento y durabilidad.

The Munich Series is an authentic single piece of steel forged knife, extremely durable and
sturdy, entices due to its perfect stability, and the attractive shape of its design. The continuous
blade and head offer a perfect balance and safe grip. Having a polyoxymethylene handle (POM)
designed with three rivets and full tang comfortably fits one’s hand facilitating work with any
type of food. Exclusive high performance and durable steel.

La série Munich est un couteau forgé authentique en une seule piece d'acier, tres durable et
résistant, qui séduit pour sa stabilité parfaite et pour la forme attrayante de sa conception.

La lame continue et la garde assurent un balancement parfait et une tenue sécurisée. Avec

un manche en polyoxyméthylene (POM), congu avec trois rivets et une soie complete, il s‘adapte
confortablement a la main pour simplifier le travail avec tous types d'aliments. Acier exclusif a
haute performance et haute durabilité.

!
|

PRESENTACION: OO Funda protectora de plastico. 70 Caja para colgar.



SERIE MA#{ MARTINEZ °
== & GASCON

MUNICH ALBACETE - SPAIN

©
©

- =
13 IE . =
=8 & = 2
®) T ,‘; @
S > -

5] o

N}
o
‘ 3
3

70 mm 90 mm 160 mm
Mondador forjado Puntilla forjada Puntilla forjada Cocinero forjado
Tourne forged knife Paring forged knife Paring forged knife Kitchen forgen knife
Couteau a éplucher Couteau éplucheur Couteau éplucheur Couteau de
forgé forgé forgé cuisinier forgé
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260 mm 300 mm 160 cm 210 cm
Cocinero forjado Cocinero forjado Cocinero forjado Tranchelard forjado Tranchelard forjado
Kitchen forgen knife Kitchen forgen knife  Kitchen forgen knife  Carving forged knife Carving forged knife
Couteau de Couteau de Couteau de Couteau tranche-lard  Couteau tranche-lard
cuisinier forgé cuisinier forgé cuisinier forgé forgé forgé
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125 mm

Chuletero forjado

Steak forged knife

Couteau a viande
tranchant forgé

260 mm 160 mm

Tranchelard forjado Deshuesador forjado
Carving forged knife Boning forged knife
Couteau tranche-lard Couteau a désosser

forgé forgé
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210 mm
Panero forjado
Bread forged knife
Couteau a pain
forgé
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HOJA: Acero inox + molibdeno y vanadio
BLADE: Stainless Steel molybdenum valadium
LAME: Acier Inoxydable molybdenum vanadium

@ MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethylene
MANCHE: Polioximetiléne
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90 mm

200 mm

Puntilla forjada Cocinero forjado
Paring forged knife Kitchen forgen knife
Couteau éplucheur Couteau de

forgé cuisinier forgé

ﬁx

|

260 mm
Cocinero forjado
Kitchen forgen knife
Couteau de
cuisinier forgé
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En la Serie Tools Pro encontramos una herramienta de
alta calidad y funcionalidad pensado para la cocina
profesional. Exclusivo acero de alto rendimientoy
durabilidad.

Superlative quality and high functionality tools designed for
professional cooking are found in the Tools Pro Series.

Dans la Série Tools Pro, vous trouverez un outil de haute
qualité et trés fonctionnel, congu pour la cuisine
professionnelle.

PRESENTACION: 10 Display para colgar.
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135 mm

Espatula pastelera
Pastry spatula
Spatule a patisserie

@ s mmE

140 mm

Espatula pastelera
Pastry Spatula
Spatule a patisserie

Euld

e

210 mm

Espatula pastelera
Pastry spatula
Spatule a patisserie

IE

C AL

185 mm

Espatula pastelera
Pastry Spatula
Spatule a patisserie

CRCL ]

260 mm

Espatula pastelera
Pastry spatula
Spatule a patisserie

255 mm

Espatula pastelera
Pastry Spatula
Spatule a patisserie

LR

285 mm

Espatula pastelera
Pastry spatula
Spatule a patisserie

e ETI R

310 mm

Espatula pastelera
Pastry Spatula
Spatule a patisserie
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90x170 mm

Paleta acodada
Bended Spatula
Spatule coudée

SR

oy

& w

80 mm

Espatula cocina
Spatula black pom
handle
Spatule cuisine manche
pom noir

35x185 mm

Espatula mini
Mini spatula
Spatule mini

W

90 mm

Espatula cocina
Spatula black pom
handle
Spatule cuisine manche
pom noir

70 x 185 mm

Espatula mini acodada
Mini spatula
Spatule mini

SR

100 mm

Espatula cocina
Spatula black pom
handle
Spatule cuisine manche
pom noir

90 x 20 mm

Espatula mini acodada
montaplato
Mini spatula
Spatule mini

W T AR

120 mm

Espatula cocina
Spatula black pom
handle
Spatule cuisine manche
pom noir
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445 mm

Cuchillo quesero holandes
Dutch cheese knife
Couteau a fromage hollandais

7% a

260 mm

Cuchillo quesero
2 mangos
Cheese knife 2 handles
Couteau a fromage 2 manches

320 mm

Cuchillo quesero
2 mangos
Cheese knife 2 handles
Couteau a fromage
2 manches

|

320 mm

Cuchillo quesero
2 mangos
Cheese knife 2 handles
Couteau a fromage
2 manches

5419
2419 @

l

345 mm

Cuchillo quesero
2 mangos
Cheese knife 2 handles
Couteau a fromage
2 manches

315 mm

Cuchillo quesero
2 mangos
Cheese knife 2 handles
Couteau a fromage
2 manches
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90 mm

Cuchillo patatero
Paring knife
Couteau a éplucher

EE

75 mm

Mondador recto
Tourne straight knife
Couteau a éplucher

75 mm

Mondador curvo
Tourne straight knife
Couteau a éplucher

6776 @

L ]

90 mm

Mondador recto
Tourne straight knife
Couteau a éplucher
droit

LR

90 mm

75 mm

Mondador recto
Tourne straight knife
Couteau a éplucher droit

5778 4718 @
77718 ® 6778 @

Mondador recto
Tourne straight knife
Couteau a éplucher droit
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80 mm

80 mm

Navaja pescador
Poket knife
Couteau de

pécheur pointe

Navaja pescador
Poket knife
Couteau de

pécheur pointe
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175 mm

Tijera cocina forjada
profesional inox
Kitchen Scissors forged
stainless steel
Ciseaux de cuisine for-
gés professionnels inox

3l
00

190 mm

Tijeras multiusos inox
Multiprupose scissors
Ciseaux multi usage inox

200 mm

Tijera cocina forjada
profesional inox
Kitchen Scissors forged
stainless steel.
Ciseaux de cuisine for-
gés professionnels inox

250 mm

Tijeras profesional para aves
Poultry shears stainless steel
Ciseaux professionnels volailles
inox

200 mm

Alicates marisco
Lobster cracker staindless steel
pince inox. crustacés

220 mm

Tijeras profesional
microdentada cocina
Scissors forged micoserrated
Ciseaux professionnels
micro dentelés cuisine
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225 mm

9073 9074
240 mm 200 mm
Tijeras cocina forjada Tijeras cocina forjada
inox inox
Scissors forged
stainless steel

200 mm
Tijeras cocina forjada Tijeras cocina forjada
inox inox
Scissors forged Scissors forged Scissors forged
stainless steel stainless steel stainless steel
Ciseaux cuisine Ciseaux cuisine Ciseaux cuisine Ciseaux cuisine
forgés inox forgés inox forgés inox forgés inox
|
\ i
| f
= |I|I
&
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205 mm

160 mm
Tijeras multiusos

9075 9076
200 mm
Tijeras multiusos inox
Multiprupose scissors Multiprupose scissors
Ciseaux multi usage

235 mm
Tijeras multiusos inox Tijeras multiusos titanio
Multiprupose scissors Multiprupose scissors . Iti .
Ciseaux multi usage inox titanium Ciseaux multi usage inox
Ciseaux multi usage titane
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340 x 98 mm 340 x 98 mm 265 x110 mm
Escamador de pescado
Aplastafiletes inox Espatula cocina _ Scaling knife Aplastafiletes inox
Meat tenderizer stainless Spatula black pom handle Ecailleur poisson Meat tenderizer stainless steel
steel Spatule cuisine manche pom Maillet a viande inox
Maillet a viande inox noir

il

_i.-r

o
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65 mm 210 mm 560 mm
Abreostras manual Abreostras mesa Bacaladera
Oyster knife Oyster opener table Codfish

Ouvre-huitres manuel Ouvre-huitres table Coupe morue
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460 mm

Iman portautiles
Magnetic rack
Aimant porte-ustensiles

2

460 mm

Pelador multifuncion
Magnetic rack
Aimant porte-ustensiles

P

230 mm 230 mm
Gubia con tope Gubia inyectada
Gouge Gouge
Gouge sans butée Gouge sans butée

230 mm 420 mm 420 mm
Pelador economico azul Serrucho inox Hoja serrucho recambio
Blue economic Butcher saw stainless Blade butcher saw
peeler steel stainless steel
Couteau éplucheur Scie inox Lame scie rechange

économique bleu
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La cocina de un profesional debe estar equipada con los
instrumentos necesarios para facilitar su trabajo diario.
En esta serie puedes encontrar los complementos
perfectos para tus cuchillos. Pensando siempre en la
forma mas segura y creativa posible.Exclusivo acero

de alto rendimiento y durabilidad

The kitchen of any professional must be equipped with the
necessary tools to make his/her day-to-day work easier. The
perfect accessories for your knives can be found in this Series.
Always designed in the safest and most creative manner
possible.

La cuisine d’un professionnel doit étre équipée des instruments
lui permettant de simplifier sa tdche quotidienne.

Dans cette série, vous trouverez les compléments parfaits pour
vos couteaux. Toujours de la maniere la plus sure et créative
possible.

00 10
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300x200x15 mm 400x300x20 mm 500x300x20 mm 600x400x20 mm
Tabla polietileno Tabla polietileno Tabla polietileno Tabla polietileno
Cutting board Cutting board Cutting board Cutting board
Planche polyéthyléne Planche polyéthyléne Planche polyéthyléne Planche polyéthyléne

C ) ) _ ; :

[ 9090 | | 9091 | | 9092 | | 9093 | [ 3093 | [ 6083 | | 7093 |
300 mm 200 mm 225 mm 300 mm 300 mm 300 mm 300 mm
Chaira diamante  Chairaalemana Chaira alemana Chaira alemana Chaira alemana Chaira alemana Chaira alemana
Diamond round  Round sharpener Round sharpener Round sharpener Round sharpener Round sharpener Round sharpener

sharpener Fusil allemand Fusil allemand Fusil allemand Fusil allemand Fusil allemand Fusil allemand

Fusil diamant
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250 mm 300 mm 250 mm

|

Chaira alemana ovalada Chaira alemana ovalada Chaira
Oval sharpener Oval sharpener
Fusil allemand ovale Fusil allemand ovale

450 x 15 mm

700 x 20 mm

Pala de polietileno
Polyethilene shovel

Pala de polietileno
Polyethilene shovel

-
R __.r"'""ﬂ

500 mm 700 mm
Pala de polietileno Pala de polietileno
+inox +inox
Polyethilene + stainless steel Polyethilene + stainless

shovel steel shovel

Round sharpener
Fusil manche

!

(-
300 mm 190 mm
Chaira Chaira ovalada

Round sharpener Oval sharpener
Fusil manche Fusil ovale

1000 x 25 mm

Pala de polietileno
Polyethilene shovel

a—

—

1000 mm
Pala de polietileno
+inox
Polyethilene + stainless
steel shovel
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Guante proteccion malla correa
flexible marron, talla S
Anti-cut glove inox mesh brown
plastic strap size S
Gant protection maille bracelet
souple brun - Taille S

W

Guante proteccion malla correa

AL

Guante proteccion malla correa
flexible verde - Talla M
Anti-cut glove inox mesh green
plastic strap size M
Gant protection maille bracelet
souple vert Taille M

flexible blanca - Talla L
Anti-cut glove inox mesh brown
plastic strap size S
Gant protection maille bracelet
souple brun - Taille S

Guante proteccion malla correa
flexible roja - Talla XL
Anti-cut glove inox mesh red
plastic strap size XL
Gant protection maille bracelet
souple rouge - Taille XL

Guante proteccion malla correa
flexible azul - Talla XXL
Anti-cut glove inox mesh blue
plastic strap size XXL
Gant protection maille bracelet
souple bleu - Taille XXL
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Guante anticorte talla 6
Anti-cut glove size 6
Gant anti coupure taille 6

Guante anticorte talla 9
Anti-cut glove size 9
Gant anti coupure taille 9

¥

¥

Guante anticorte talla 7
Anti-cut glove size 7
Gant anti coupure taille 7

¥

Guante anticorte talla 8
Anti-cut glove size 8
Gant anti coupure taille 8

ALBACETE - SPAIN

Guante anticorte talla 10

Anti-cut glove size 10

Gant anti coupure taille 10
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45,5x44cm

Manta portacuchillos 12 piezas
12 Pieces Knives Roll Bag black
Etui a couteaux 12 piéces

Manta portacuchillos con asas
12 piezas

Etui & couteaux avec poignées
12 pieces

51x44cm

45,5x44 cm

Manta portacuchillos 12 piezas
12 Pieces Knives Roll Bag black
Etui a couteaux 12 piéces

48x14cm

Manta especial corte jamon
4 piezas nylon
4 Pieces Knives Roll Bag
Etui & couteaux avec
poignées 4 pieces
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51x19 cm 33x48x18,5 cm
Manta especial cocinero 12 Mochila porta cuchillos
piezas nylon knife backpack
12 Pieces Knives Roll Bag sac a dos a couteaux
Etui & couteaux avec poignées
12 piéces

i
! 0o

Afilador Red Steel Afilador electrico FireStone Muela de recambio afilador
Red steel sharpener FireStone sharpener Weel FireStone
Aiguiseur Red Steel Aiguiseur électrique FireStone Meule de rechange pour aiguiseur
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En la Serie Menaje nos encontramos con la herramienta
ideal para los amantes de las carnes y barbacoas. Basada
en cuchillos chuleteros resistentes y duraderos para cortar
todo tipo de carnes, que junto con los tenedores forman

el set ideal para preparar vuestra mesa e impresionar a
vuestros comensales.

The ideal tool for meat and barbeque lovers can be found in the
Menaje Series. Premised on robust and durable steak knives for
cutting all kinds of meat, which together with the forks make up
the perfect set for laying your table and wowing your guests.

Dans la Série Menaje, vous trouverez les ustensiles parfaits
pour les amateurs de viandes et de barbecues. Fondée sur les
couteaux a viande résistants et durables pour la découpe de
tous types de viandes et qui, avec les fourchettes, constituent
le set idéal pour dresser votre table et épater vos invités.

PRESENTACION: OO0 Funda protectora. 30 Caja, set o juego.
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HOJA: Acero Inoxidable
BLADE: Stainless Steel
LAME: Acier Inoxydable

@ MANGO: Polioximetileno (POM)

HANDLE: Polyoxymethilene (POM)
MANCHE: Polyoxyméthiléno (POM)

——
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[ 0791 | [ 3807 | [ 3808 | [ 107 | | 1808 | | 1809 |
120 mm 5 mm 90 mm 15 mm 90 mm 100 mm
Chuletero Cuchillo chuletero Tenedor Cuchillo chuletero Tenedor Macheta de mesa
Steak knife Steak knife Fork handle Steak knife Fork handle Table machete
Couteau a viande Couteau a Fourchette Couteau a Fourchette Machette de table
manche

viande manche viande
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MENAJE & GASCON

HOJA: Acero Inoxidable

BLADE: Stainless Steel
LAME: Acier Inoxydable

MANGO: Madera prensada
HANDLE: Packwood

MANCHE: Bois pressé
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[ 0805 | [ 0806 | [ 1865 | [ 1866 | [ 1867 | | 1868 |
130 mm 100 mm 130 mm 100 mm 15 mm 90 mm
Cuchillo churrasco Tenedor churrasco  Cuchillo churrasco  Tenedor churrasco  Cuchillo chuletero  Tenedor chuletero
Churrasco steak Fork packwood Churrasco steak Fork packwood Steak knife Fork packwood
knife Fourchette grillade knife Fourchette grillade Couteau a Fourchette a
Couteau grillade manche bois Couteau grillade manche bois viande viande
manche pressécher manche

manche pressécher
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[ 3808 | [ 3971 | [ 4866 | [ 4867 | [ 4868 |
90 mm

100 mm 120 mm 130 mm 100 mm 15 mm
Macheta de mesa  Cuchillo chuletero Cuchillo churrasco Tenedor Cuchillo chuletero  Tenedor chuletero
Table machete sierra Churrasco steak knife Fork Steak knife Fork packwood
Steak knife Couteau grillade Fourchette Couteau a viande Fourchette ‘:“V'ande
manche

Machette de table
manche

Couteau a viande
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HOJA: Acero Inoxidable
BLADE: Stainless Steel
LAME: Acier Inoxydable

@ MANGO: Polipropileno

HANDLE: Polypropylene
MANCHE: Polypropyléne

&

105 mm

Surtido de 32uds en
4 colores
Steak knife microserrated
selection 32pcs 4 colors
Couteau a viande micro
dentelé

H sg 3 I -
2 2 ;' = s
k. o 2 2
[ ome | [ o7 | | 17131 | [ 47131 | [ 77131 | [ 87131 |
100 mm 90 mm 105 mm 105 mm 105 mm 105 mm

Cuchillo chuletero
microdentado
Steak knife
microserrated
Couteau a viande
micro dentelé

Tenedor chuletero
barbacoa
Fork packwood hand
Fourchette a viande
barbecue 9cm bois
pressé

Cuchillo chuletero
barbacoa madera
moldeada
Steak knife
Couteau a viande
barbecue

Cuchillo chuletero
microdentado
Steak knife
microserrated
Couteau a viande
micro dentelé

Cuchillo chuletero
microdentado
Steak knife
microserrated
Couteau a viande
micro dentelé

Cuchillo chuletero
microdentado
Steak knife
microserrated
Couteau a viande
micro dentelé
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Los gadgets son utensilios de cocina muy practicos
gue tienen una funcién especifica como puede ser
pelador, vaciador, cincelador, etc....

Gadgets are very practical kitchen utensils having a specific
function such as peelers, emptying devices, chisels etc ....

Les gadgets sont des ustensiles de cuisine tres pratiques
avec une fonction spécifique, par exemple : éplucheur,
évideur, couteau a parer, etc.

00 10
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160 mm

Pinza curva
decoracion inox
Groumet Tweezers
stainless steel
Pince droite

décoration inox

270 mm

Pinza recta
decoracién inox
Groumet Tweezers
Pince droite
décoration inox

10 mm

pinzas para
pescado inox.
Fish bone tweezers
Pince pour poisson

265 mm

Pinza curva
decoracion inox
Groumet Tweezers
curved
Pince courbée

décoration inox
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Pelapatatas dos frente
Potato Peeler
Eplucheur pommes
de terre

>

25mm

Vaciador inox
Melon Baller
Evideur inox

Descorazonador de
manzanas
Apple Corer
Vide-pomme

#

= E

Cincelador limén inox

Canal Knife

Couteau a parer citron

inox

®

10O mm

Corta pizza
Pizza-Cutter
Roulette a pizza

|

Decorador limon inox
Decorating Zester
Couteau a décorer citron

inox.
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Serie MONACO
Juego de cocina
6 piezas

R.3870 R.3876
R.3871 R.3878
R.3873 R.3874

b

Serie MONACO

Juego de cocina. 6 piezas
Set 6 pieces

R.6780 R.6787
R.6783 R.6788
R.6786 R.6789

Serie MONACO

Juego de cocina. 6 piezas
Set 6 pieces

R. 4780 R. 4787

R. 4783 R. 4788
R. 4786 R. 4789

e

Serie MONACO

Juego de cocina
6 piezas
R.1780 R.1787

R.1783 R.1788
R.1786 R.1789

Serie ROMA Deluxe

Juego de cocina. 6 piezas
Set 6 pieces

R. 4850 R. 4861
R. 4852 R. 4858
R. 4856 R.9077
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Serie PROFESIONAL

Juego de cocina. 7 piezas
Set 7 pieces

R. 0600 R.0609
R. 0601 R.0614
R. 0604 R.9069

R. 9097

Serie ALAMBRA

Juego de cocina. 6 piezas
Set 6 pieces
R.2741 R.2748
R. 2743 R.2749
R.2746 R.9078

Serie ESCORIAL

Juego de cocina. 7 piezas
Set 7 pieces

R.3761 R. 3769
R.3763 R.3772
R.3766 R.9077

R. 9093

Serie ESCORIAL

Juego de cocina. 6 piezas

Set 6 pieces
R.3761 R.3769
R. 3763 R.3772
R.3766 R.9077

Serie ESCORIAL

Juego de cocina. 7 piezas
Set 7 pieces

R.1761 R.1769
R.1763 R.1772
R.1766 R. 9077

R: 9093

LT

E . ‘

Serie ROMA

Juego de cocina. 6 piezas

Set 6 pieces
R. 3750 R.3758
R.3752 R.3663
R. 3754 R.9077



CONDICIONES DE VENTA NACIONAL:

EMBALAIJES:

Todos los cuchillos se presentaran en fundas de plastico y a su vez en cajas de docena. En
cuanto a los tacos expositores y los tableros de cocina su presentacion sera en cajas
individuales litografiadas.

Los cuchillos de mesa y de postre iran en estuches de media docena.

PORTES:

La mercancia viajara a PORTES PAGADOS hasta su destino en pedidos superiores a 300 €,
siempre que sea dentro de la Peninsula.

Para las Islas Canarias la franquicia de portes sera a partir de 900€. La mercancia viajara
siempre por cuenta y riesgo del comprador, no eximiendo de tal condicién la franquicia
de portes.

En pedidos inferiores a 300€ ( Peninsula ) y 900€ ( Canarias y Baleares ), la mercancia
viajara a PORTES DEBIDOS, excepto en los restos de pedidos.

LV.A:

El .V.A no va incluido en los precios, por lo que se cargara en factura.

PEDIDOS MINIMOS:

No se aceptan pedidos inferiores a 180 €.

CONDICIONES DE PAGO:

Es de 60 dias fecha factura, produciéndose ésta siempre el mismo dia de la expedicion.

RECLAMACIONES:

Cualquier defecto de cantidad o calidad de la mercancia recibida deberd ponerse de
manifiesto por el comprador en el plazo maximo de 20 dias a partir de su recepcion.
Fuera de este plazo no se aceptara ninguna reclamacion.

OTROS:
Disponible codigo EAN y facturacion eletrénica.

INTERNATIONAL CONDITIONS OF SALES:
Cunsulting by e-mail or phone



www.martinezygascon.es
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Mas de 70 afos a la vanguardia de la cuchilleria
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www.martinezygascon.es

0

967 484 118
ventas@martinezygascon.es
international@martinezygascon.es

Crta. Albacete, s/n 02230
Madrigueras Albacete-Espafia



